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Salons Vins & Terroirs
et Chocolat & Gourmandises

Du 24 au 26 octobre 2025 au MEETT
Parc des Expositions, Centre de Conventions &
Congres de Toulouse

Les saveurs authentiques de nos régions reviennent a Toulouse : un rendez-vous unique a ne pas
manquer pour célébrer les plaisirs simples et vrais, autour du vin, du terroir, du chocolat et des
gourmandises. Avec plus de 35 000 visiteurs accueillis lors de la précédente édition, cet événement
s'impose comme |'un des plus grands rendez-vous nationaux pour les amateurs de gastronomie et de

terroir.

Un concentré de saveurs et de découvertes, a des prix

avantageux et sans intermédiaires

Plus de 350 exposants seront réunis pour partager leur
passion et faire déguster leurs produits :

e 210 vignerons issus de toutes les régions viticoles

francaises et, cette année, une sélection inédite de
Portugal, d'ltalie,
d'Argentine ou du Chili pour enrichir la découverte
et étoffer les caves des connaisseurs.

vins internationaux du

¢ Une offre toujours plus variée sur la partie terroirs : 75 exposants ne demandent qu’a surprendre
par leurs spécialités : apéritifs médiévaux, conserveries artisanales (anchois, canard, saumons,
terrines), produits de la mer, truffes, escargots, charcuterie corse, foie gras, huile d'avocat,

fouace,...

e Plus de 50 chocolatiers et artisans de la gourmandise sont a découvrir, dont de grandes maisons
toulousaines : Pillon, Bello & Angeli, Barrelle, La Compagnie du Chocolat, Salon Cacao'T, De La
Féve au Palais, Frédéric Lopez, les Tabliers Toqués.

Les moments phares :

Cette année encore, les visiteurs pourront profiter de
nombreuses animations :

e Une vente aux encheres exceptionnelle le samedi
apres-midi (dés 14h), entre grands crus et bonnes affaires, a
partir de 20 €. Descriptif des lots en ligne sur salon-vins-
terroirs-toulouse.com et vinestim.com

e Des ateliers thématiques : Art of Wines pour
transmettre les bases de la dégustation et Papilles & Cocktails
pour s‘initier a I'art de la mixologie et connaitre les astuces
des pros



e Nouveauté 2025 : une initiation a la caséologie, sur la
connaissance et l'affinage du fromage, animée par un maitre
fromager (sur réservation en ligne)

e (Cobté Chocolat & Gourmandises : fabrication de nougat en
direct par Les Gourmandises du Volvestre et le retour des tres
attendus Ateliers Chocooking

« Que vous soyez connaisseur, amateur éclairé ou simple curieux,
I’édition automnale des Salons Vins & Terroirs et Chocolat &
Gourmandises offre un moment de plaisir, de partage et de
rencontres avec les producteurs. L'an passé, 96 % des visiteurs
sont repartis les bras chargés de beaux et bons produits : c’est
pour nous la preuve que la qualité, la diversité et la convivialité
sont toujours au rendez-vous ».

Olivier Cahuzac, directeur des salons de Toulouse events.

A VOS AGENDAS Les salons de Toulouse events en 2025 au MEETT : Auto Moto & Mobilités de Toulouse 7 au 11
novembre - Créateurs et Artisans d’art 10 au 14 décembre & Le Marché Gourmand d’Occitanie du 12 au 14
décembre.

TOULOUSE EVENTS

Acteur majeur du secteur de I'événementiel en Occitanie, Toulouse events- filiale locale du leader de
I"événementiel GL events - assoit sa position d’acteur économique majeur de la Métropole et de la Région. En
gérant et en accueillant un grand nombre d’événements, Toulouse events assure a la destination un véritable
rayonnement économique au-dela des frontiéres de son territoire. Grdce aux nombreux investissements qu'il
réalise, aux savoir-faire de ses équipes dans I'accueil d’événements nationaux et internationaux depuis I'ouverture



du MEETT, le Parc des Expositions, Centre de Conventions & Congrés, Toulouse events participe aux belles
perspectives de développement a la destination Toulouse en optimisant sans cesse sa compétitivité.
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